
 

 

 

Gentile Socio, 

è convocata il giorno sabato 29 aprile 2023 alle ore 8.00 presso il panificio-

caffetteria Spinnato Politeama (Piazza Castelnuovo, 12, 90141 Palermo) 

l’Assemblea Annuale di Slow Food Palermo APS per discutere del seguente, 

Ordine del Giorno 

*   Nomina del Presidente dell'Assemblea e del Segretario verbalizzante; 

*   Presentazione e approvazione del Rendiconto finanziario 2022 di Slow Food 

Palermo APS 2022 e relativo report sull'attività svolta; 

*   Varie ed eventuali. 

 

Per migliore organizzazione vi invitiamo a confermare della partecipazione entro il 

27/04/2023 all'indirizzo mail fiduciario@slowfoodpalermo.it. Grazie. 

 

Importante! 

Ricordiamo che possono votare solo i soci maggiorenni, iscritti da almeno tre mesi o rinnovati con 

tessera scaduta da non più di 12 mesi, in regola con il pagamento della quota. Ogni riferimento 

formale rinvia al Regolamento di ammissione soci e svolgimento delle Assemblee di SF Italia APS. 

  

Palermo, venerdì 21 aprile 2023 

 

 

Slow Food Palermo APS / C.F. 97286830829 / Via Empedocle Restivo, 82 – 90144 Palermo, 

www.slowfoodpalermo.it / info@slowfoodpalermo.it / slowfoodpalermo@pec.it 



 

Attività 2022 

 

• Cena delle Chiocciole, Buatta Cucina Popolana – Palermo 

• I Supertuscan, il Chianti, il Sangiovese da Enoteca Picone – Palermo  

• Riesling del mondo – degustazione da Enoteca Picone – Palermo  

• Riesling del mondo – cena da Corona Trattoria 

• Bio in Sicily (in collaborazione con Slow Food Bagheria) 

• Appuntamenti di avvicinamento al vino 

• Panettone & Caffè da Histo – Palermo  

• Collaborazione al Master in Enogastronomia, prof. Marrone – UNIPA 

• Forneria Messina, il grano, gli impasti, la lievitazione – Tenuta Rapitalà 

• Trekking & Cheese al Balzo Rosso – Palermo  

• Focacceria San Francesco, la Basilica, il racconto (con Basile e Mandreucci) 

 

Comunicazione 

o Terra Madre / Salone del Gusto 

o Contrade dell’Etna 

o Fondazione Sostain – il Simposio 

o Presìdi (Patate, etc.) 

o Locali Amici  

o Il Perpetuo e il Marsala 

 



  


