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Gentile Produttore,

i dati che Le chiediamo servono per presentare al meglio la sua azienda e la campagna olearia 2021-2022. A tale pro-
posito & indispensabile la compilazione di tutte le voci, presupposto della presa in esame dei campioni inviati. Grazie.
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Tempo tra raccolta e molitura [ In giorata [ Entro 24 ore [ Oltre

E seguifo da un agronomo B si ONo Se si, indicare nome e COGNOIMIE ...t

Culivar @llevate ... ..o
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1VLIAOOIMOTS

) /|

CTOTLTOCVIRIVITIOVNOVdAWY


initiator:f.baldereschi@slowfood.it;wfState:distributed;wfType:email;workflowId:d8925246e719d947887698e3a6198d54


SLOWFOODITALIACAMPAGNAOLEARIA20212022

CAMPIONE UNO B |

Olio Extravergine di Oliva DEnomINGIO ..........oooi e
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Provenienti da oliveti posti in localiter ...
INEI COMUNE i .o e
I Monocultivar [ Miscela di oli dello stesso produttore da olive raccolte in epoche diverse [ Olivaggio [ Taglio

Frante con tecnologia [ Tradizionale [ Continua
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Lolio & stato IMBOMGIAIO PIESSO ... .ot
Confezioni e prezzo indicativo applicato in azienda ai privati, iva inclusa

. 0,250 € ...l . 0,500 €. . 0,750 € ... 1 €
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